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Giris Deney Duzenegi

*» Domates, Akdeniz diyetinin temel bir bilesenidir. Turkiye'de
uretimi en fazla yapilan urtunlerden biridir.

“ Endustriyel dretim icin ayrilan domatesin yaklasik %25’i
cekirdek ve kabuktan olusan atiktir.

Foam

< Domates c¢ekirdegi, protein, yag it
ve lif icerigi yuksek olan bir

bilesendir. Glass fitt

Air fowmeter

* Proteinlerin yuzey aktif ozellikleri
yuksektir ve emulsiyon sistemlerinde
cok kullantlir.

Olasi ciktilar

< Domates cekirdeginin icerdigi protein sayesinde, yuksek

yiizey akiif 6zellik gdstermesi beklenmektedir, < Endustriyel gida atiklarinin  degerlendirimesine  katki

saglanmis olacaktir.

< Endustriyel gida atigindan, yuzey aktif madde elde edilmesi

» Molekuler astronomiye ilginin
J Y J planlanmaktadir.

artmasiyla kopuk sistemleri daha

lgi gekici hale gelmistir. < Proje ciktilarinin, ulusal bir kongrede bildiri olarak sunulmasi

planlanmaktadir.

*» Bitkisel proteinlerin kopuk sistemlerinde yuzey aktif madde

olarak kullanimi da yeni yayginlasmaktadir. * Projenin  surdurulebilir  kalkinma  hedeflerine  katkisi

bulunmaktadir.
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* Bitki kaynakli endustriyel bir atigin, yuzey aktif madde olarak
kullanim potansiyelinin arastiriimasi

< Domates cekirdegi tozunun  kopuklenme  ozelliginin i
iIncelenmesi L/I l
Yontem
[ Domates cekirdegi tozunun dretimi: ]
kurutma ve 6gutme N
} Tesekkur Kaynaklar
Farkli konsantrasyonlarda siispansiyon [ Farkli pH degerlerinde slspansiyon ] _ . . _ e
ve cézeltilerin hazirlanmas ve gozeltilerin hazirlanmasi Bu proje, TUBITAK 2209-A Universite E E
! 4 Ogrencileri Arastirma Projeleri Destekleme .
[ Képiiklendirme analizleri ] Programi tarafindan 2023 vyili 2. donem
! kapsaminda desteklenmektedir.
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