
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ETKİNLİĞİN TAM ADI: Kahramankazan Et Kombinası Teknik Gezi 

 ETKİNLİĞİ DÜZENLEYEN KURULUŞ(LAR) / BİRİM(LER): Kahramankazan Et Kombinası, Başkent 

Üniversitesi Kahramankazan Meslek Yüksek Okulu  

TARİH / SAAT:  09.12.2021/ 13:00-15:00 

YER (ÜLKE / ŞEHİR / KAMPUS / SALON VS.): Kahramankazan Et Kombinası/Kahramankazan 

Ankara 

ETKİNLİĞİN DÜZENLENME NEDENİ / AMACI:  Gıda işleme Bölümü(Gıda kalite kontrol ve Gıda 

Teknolojisi Programları) 2. sınıf öğrencilerimizin Et ve Ürünleri Teknolojisi(kmgt205)/ Et ve 

Ürünleri Analizleri(kmgk203) derslerinde gördüklerini uygulamalı olarak görmelerini sağlamak 

ve sektör hakkında bilgilendirmek, resmi evrak ve kayıt işlemleri hakkında bilgi edinmelerini 

sağlamak. 

1. Kutucukların yetmediği durumlarda formun arkasına ya da ayrı bir kağıda ayrıntılı olarak yazılabilir. 

2. Görüntü varsa mutlaka bu forma eklenmeli  ya da görüntüye nasıl ve kim aracılığıyla ulaşılabileceği mutlaka not 

edilmelidir. 

AÇIKLAMA: Kahramankazan Et Kombinası sorumlu müdür Figen Yağlı ve çalışanları büyükbaş ve 

küçükbaş hayvan kesimi parçalanması ve depolanması hakkında detaylı bilgi vermişlerdir ve 

öğrencilerin bu aşamaları görmeleri sağlanmıştır Resmi evrak ve kayıt işlemleri hakkında ve 

genel olarak hayvancılık sektörü hakkında bilgi aktarılmıştır. 

KATILIMCILAR (TAM VE RESMİ UNVANLARI İLE): Kahramankazan Et Kombinası Sorumlu 

yöneticisi Figen Yağlı ev sahibi kuruluş sorumlusu olarak; Öğretim Görevlisi Elif Şeyma Bağdat ve 

Misafir Öğretim Görevlisi Feridun Işın Cöner sorumlu öğretim elemanları olarak; Başkent 

Üniversitesi Kahramankazan Meslek Yüksekokulu Gıda kalite kontrol ve Gıda Teknolojisi 

Programı öğrencileri izleyici olarak katılmışlardır. 



 

 


